ereralen OBar & (Reastautant

Porrett

H@stsa[at 1,4(V),6(H), 1,14
Peere, valnotter og blamuggost

Kr. 15,-

Bﬁtaﬁa]’ 2,5,6(H),11,14
Sy[tet agwrk, lok 0g grov sennep

Kr.135,-

Vingers ﬁskesuppe 17,8914
Skalldyr, fisk, grennsaker og karse
Liten kr.135,-

Stor kr. 225,-

Allergener
1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk
8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11.Sennep  12.Sesamfrg  13. Lupin 14. Sulfitt

BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt



CGeneralen SBar & (Restaurant

tHovedrett

Pannestekt Yoye 27
Stekt fennikel, romanesco, stekte poteter og appelsin hollandaisesaus

Kr. 295,-

]ndreﬁlet av villsvin 16BvH)

Stekt rosenkal og sopp, byggvynvisotto, einebaer og ginsaus

Kr. 335,

Hjemme [age’c ’owger 12,6(H),12,14
Sprostekt bacon, pommes frites og lokringer

Kr. 215,-

Entrecote 114

Harricot verts og lok, pasﬁnakkpwé, gratinerte poteter og rodvinsaus

Kr. 325,-
Allergener
1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk
8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11.Sennep  12.Sesamfrg  13. Lupin 14. Sulfitt

BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt



ereralen OBar & (Reastautant
Pessert

Créme briilée 12,40N)
Ep[esorbet, karamelliserte hasselnotter

Kr. 95,-

Posjert paere 12,414
Ristede mande[ﬂak, vani[jeis og sjoko[adesaus

Kr. 95,-

Ostefat

Dagens utva[g av oster

Allergen: sper betjeningen

Kr. 125,-
Allergener
1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk
8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11.Sennep  12.Sesamfrg  13. Lupin 14. Sulfitt

BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt



