Generalen Bar & Restaurant

Forrett

JM[CSi[d 1,2,6(H),7,14

Romme, solvlok, radbete, varlok og mgbmd ch'qos

Kr. 15,-

Ka[kun’oryst 14(pistas)

Rosenkdl, nyrorte tyttebeer, spro pastinakk

Kr.125,-

Vingers fiskesuppe 17894
Ska“dyr, ﬁsk, gmnnsakev og karse

Liten kr. 135,-

Stor kr. 225,-

Allergen:
1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk
8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11.Sennep  12.Sesamfrg  13. Lupin 14. Sulfitt

BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt



Generalen Bar & Restaurant

Hovedrett

Ovnsbakt torsk6H)7:4
Rosenkal, gu[mtter, gaﬂé[moste mande[poteter med dill og baconsaus

Kr. 295,-

_]u[eta”erken 1,6(H) 10,1114
Svineribbe med Spro svor, Py'emme[agede medisterkaker, surkal, radkal, svisker,

nyrerte tytteb%r,kokte poteter og ju[esaus

Kr. 315,-

Pinnekj ott av lam

Tilberedt pa klassisk vis med ké’l[rabistappe, kokte poteter og sjy

Kr. 365,-

Hjemmelaget burger 16(H),1214
Spmstekt bacon, pommes ﬁ'ites og [ﬂkv'mger

Kr. 215,

Entrecote 12,6(H),7.10,14
B[omkélpwré, smovstekte brokkolini og karamellisert kilrot,

gratinerte poteter og tmﬁ% [saus

Kr. 325,
2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk
8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11.Sennep  12.Sesamfrg  13. Lupin 14. Sulfitt

BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt



Generalen Bar & Restaurant

Dessert

Riskrem
Julens favoritt med var hjemmelagede rode saus

Kr. 95,-

Salt karamell og hvit ] okolade ganache 1,2,4(spor av)

Sukkerbrod og multesorbet

Kr. 115,-

Ostefat

Dagens utva[g av oster

Allergen: sper betjeningen

Kr.135,-
Allergen:
1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk
8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11.Sennep  12.Sesamfrg  13. Lupin 14. Sulfitt

BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt



