Forrett

Rakﬁsk fra Valdres 1,6(H,R),7,14
Romme, syltet radlok, rodbete, varlok, mandel potet og mgbmd chips

Kr.125,-

Sild 1,6(H),7,1,14
Julesild, sennepsild, sursild, salat, créme fraiche, ristet bred og spirer

Kr. 115,

Ka[kunbryst 4(p)

Rosenkal, nyrorte tyttebeer, e}o[egelé og pistasjnatter

Kr.125,-

Vingers ﬁskesuppe 1,7,8,0,14
Fersk ﬁsk og sjomat, gmvmsakev og karse

Liten kr.135,- / Stor kr. 225,-

Allergen: 1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk 8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11. Sennep 12. Sesamfrg 13. Lupin
14. Sulfitt BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt, P=Pistasjngtt



Hovedrett

Ovnsbakt torsk 1,6(H),7,14
Karamellisert blomkal, ertepuré, mandelpoteter og baconsaus

Kr. 315,-

Entrecote 1,2,6(H),7,10,14
Se“erivot‘pwé, smorstekte brokkolini, gratinerte poteter og vinsaus

Kr. 335,

Vinger’s hambwger 1,2,6(h)12,14
Spmstekt bacon og pommes ﬁrites

Kr. 225,-

Ju[e’caﬂerken 1,6(H),10,11,14
Svineribbe med Spro svor, ,/y'emme[agede medisterkaker, surkal, radkal, svisker,
nyrerte ty’ctebaw,ko kte poteter og ju[esaus

Kr. 325,-

Pinnekj ott av lam
Tilberedt pa klassisk vis med kélvabistappe, kokte poteter og sjy

Kr. 365,-

Allergen: 1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk 8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11. Sennep 12. Sesamfrg 13. Lupin
14. Sulfitt BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt, P=Pistasjngtt



Dessert

Riskrem 1
Julens favoritt med var hjemmelagede rode saus

Kr. 95,-

Karame[lpudding 12
Pisket krem, baer og karamellsaus

NOK 95,-

Ostefat
Dagens utva[g av oster
A[[ergen: spor betjeningen

Kr.135,-

Allergen: 1. Melk 2. Egg 3. Peangtter 4. Ngtter 5. Soya 6. Gluten 7. Fisk 8. Skalldyr 9. Blgtdyr 10.Selleri 11. Sennep 12. Sesamfrg 13. Lupin
14. Sulfitt BY=Bygg, H=Hvete, HE=Havre, HN=Hasselngtt, MA=Mandel, R=Rug, SP=Spelt, V=Valngtt, P=Pistasjngtt



